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PBelag auf Reisbillohen.
2 pes.

01. SAKE

Lachs / Salmon

02. MAGURO

Thunfisch / Tuna

03. EBI

Garnelen /| Prawn

04. UNAGI

Flussaal / Eel

05. MUTZU
Butterfisch / Pompiret

06. HOTATEGA

Jakobsmuschel / Scallop

07 AVOCADO

Avocado

08. KANI
Echtes Krebsfleisch / Crab Meat

09. SALMON ABURI

Flambierter Lachs mit Avocado
Flambed Salmon with Avocado

10. HOTATEGAI ABURI

Flambierte Jakobsmuschel
Scallops flambéed

—Maki Rollo—

belag etngenoll in Seelang,
wraurndet uon Reis. 6 pes.

20. SAKE MAKI 4,90

Lachs f Salmon

21. SAKE AVO MAKI 9,50

Lachs Avocado / Salmon, Avocado

22. TEKKA MAKI 5,90

Thunfisch / Tuna

23. SPICY TUNA MAK! »» 9,90

Thunfisch Tartar, Chili
Tuna, Chili

24. EBI SPICY MAKI ® 9,90

Garnelen Tartar, Chili
Prawn, Chili

25. EBI AVO MAKI 9,90

Garnelen, Avocado / Prawn, Avocado

26. MUTZU MAKI 4,90

Butterfisch I Pompiret

27. SALMON SKIN MAK/ 4,90

Lachshaut, Gurke, Frischkése ! Grilled
Salmon Skin, Cucumber, Cream Cheese

28. UNAG! MAKI 5,90
Gegrillter Flussaal, Gurke
Grilled Eel, Cucumber

29. KANI - SPEZIAL MAKI 9,90
Echtes Krebsfleisch, Avocado
Crab Meat, Avocado

30. CALIFORNIA MAKI 4,90

Surimi, Avocado




linsere vegelaischen
Sushi Feationen.

31. KAPPA MAKI 6PCs
Gurke / Cucumber

4,50

32. AVOCADO MAKI 6 PcS 4,90

Avocado

33. KAMPYO MAKI 6 pcs
Kiirbis / Pumpkin

4,50

34. OSHINKO MAKI 6 pcs
Rettich / Radish

4,50

35. VEGGIE I-0 8 PCS 1,50

Verschiedenes Gemiise [ Mixed Vegetables

36. CRUNCHY VEGGIE g rcs

Avocado | Gurke | Retfich | Mayonnaise
Avocado | Cucumber | Radish | Mayonnaise

37. VEGGI FUTO MAKI spcs 6,90
Verschiedenes Gemiise / Mixed Vegetables

38. BUDDHA TEMPURAROLL 5PCS -~ 1,90
Gebackene Rolle mit Gurke
Avocado | Rettich | Kiirbis Sesam
Baked Roll with Cucumber, Avocado,
Radish | Sesame | Pumpkin

Inside-Out Roll ©

Belag eingerollt in Seelang,
wunmaundet von. Feis. 8 pes.

40. SAKE I-O® 8,90
Lachs | Avocado | Frischkise | Tobiko
Salmon | Avocado | Tobiko | Cream Cheese

41. SAKE SPICY |-O .8 9,50
Lachs Tartar | Gurke | Frischkase | Tobiko
Spicy Salmon | Cucumber | Tobiko
9,50

42. TUNAI-Q ©
Thunfisch Tartar| Gurke| Frischkiise| Tobiko
Tuna| Cucumber| Sesam
9,50

43. TUNA SPICY I-O ™9

Thunfisch Tartar, Gurke, Frischkise,
Tobiko / Spicy Tuna | Cucumber | Tobiko

44. CALIFORNIA |-O © 8,90
Surimi | Avocado | Frischkése | Tobiko
Surimi | Avocado | Cream Cheese | Tobiko

45. KANI SPEZIAL I-O 9,50
Echtes Krebsfleisch | Avocado | Lauch |
Frischkase | Tobiko / Crab meal | Avocado |
Leek | Cream Cheese | Tobiko

46. EBI |-0® 9,50

Garnelen | Avocado | Frischkése | Tobiko
Prawn | Avocado | Cream Cheese | Tobiko

47. UNAGI I-0 © 9,50
Flusssaal | Gurke | Frischkése | Sesam
Eel | Cucumber | Cream Cheese | Sesame

48. SALMON SKIN I-0® 9,50

Gegrillte Lachshaut | Gurke | Frischkése |
Sesam | Griled Salman Skin | Cucumber |
Cream Cheese | Sesam




Mit Metflocken umhill, garnient

it thagi & Cockiail Sauce 8 pes.
Fnusprig-NICHT WARM

50. CRUNCHY SAKE ABURI™e+ 10,50

Gegrillter Lachs, Avocado
Grilled Salmon, Avocado

51. CRUNCHY SALMON "GHI

Marinierter Lachs, Avocado
Marinated Salmon, Avocado

52. CRUNCHY TUNA h&H

Marinierter Thunfisch, Gurke
Marinated Tuna, Cucumber

53. CRUNCHY EB| A&H 10,50
Marinerte Garnelen, gurke
Marinated Prawn, Cucumber

— 3t Miahi=—

Big Red b pes.

60. SAKE FUTO ©.8 790
Lachs, Avocado, Frischkidse, Gurke
Salmon, Avo., Cream Cheese, Cucumber

61. MARGURO FUTO 8,50

Thunfisch, Gurke, Tobiko
Tuna, Cucumber, Tobiko

62. EBI TEMPURA FUTO 4%

Tempura Garnelen, Gurke, Spargel,
Avo,Mayonnaise

Tempura shrimp, cucumber,
asparagus, Avo, mayonnaise

63. UNAGI SAUCE “9 150
64. CHILI MAYONNAISE SAUCE© 1,50
65. COCKTAIL SAUCE © 1,50
66. SUSH! INGWER /GINGER 1,90

= ashimi—

Durner Genuss vom fensten
Fisehyfilel

70. SAKE SASHIMI secs

Lachs | Salmon

11,50

71. MAGURO SASHIMI 5pcs 13,90

Tuhnfisch / Tuna

72. MORIAWASE SASHIMI 15pcs 28,50
Mix Fischfilet / Various fish filet

— Sushi Bowdl =

73. BEST OF SEAFOOD A6 18,90
Raw Fish Slices: Salmon, Tuna | Butterfish
Cooked Shrimp & Ebi Tempura | Sesame Rice |
Kimhi | Avocado | Tobiko | Willow Salad |
Unagi & Sesame Sauce.

74. GREETING FROM THE SEA* ¢ 18,90
Flambéed Fish Slices: Salmen, Tuna | Butterfish |
Cooked Prawn & Ebi Tempura | Sesame Rice |
Kimehi | Avocado/ Willow Salad
Unagi & Sesame Sauce.

oY~




—/on Special Roll=

Zen, Special Roll (baked) @
5 STK.

80/801. SALMON TEMPURAROLL *.68 8,50

Tempura Roll mit Lachsl Frischkése | Avocado | Gurke
Baked Roll with Salmon | Cream Cheese | Avocado | Cucumber

81/811. TUNA TEMPURA ROLL 68 9,50
Tempura Roll mit Thunfisch | Gurke | Mayonnaise | Chili
Baked Roll with Tuna/ Cucumber/ Mayo / Chili

82/821. EBI TEMPURA ROLL*&8 9,50

Tempura Roll mit Garnelen | Gurke [ Frischkise
| Avocado | Mayonnaise

Baked Roll with Prawn | Cuicumber | Ave | Mayo | Cream Cheose

4 STK.
83/831. DRAGON ROLL *<2% 9,50

Ebi Tempura, Gurke | Avocado | Spargel / Frischkise
| Fischrogen mit Aal umwickelt
Prawn Tempura | Cucumber | Fries | wrapped with Eel

84/841. RAINBOW ROLL &1 9,50

Echtes Krebsfleisch | Chili | Avocado| Mayonnaise,
mit Lachs | Thunfisch | Butterfisch und Aal (ummantelt)
Real crab meet | Chili | Avo | Mayo | wrapped with Salmon
| Tuna | Pomfret | Eel

85/851. TIGER ROLL® 9,50

Garnelen | Avocado | Mayonnaise ‘L Lachs (umwickelt)
Prawn | Avocado | Mayo | wrapped wilh Salmon

86/861. ZEN ROLL (¢.E"A 9,50

Gegrillte Lachshaut (leicht scharf) | Avocado | Frischkase
| Flambierter Lachs (ummantelt)

Gnilted Salmon skin | Avocado | Cream Cheese | Wrapped with flambed Salmon

87/871. MY BEST FRIENDS ROLL* &# 8,50

Ebi Tempura / Grine Spargel! Avocado / Gurke / Frischkase / Tobike
Ebi Tempura | green Asparagus | Avocado | Cucumber | Cream Cheese | Tobiko




90. SALMON SET 49 |

2 Sake Nigiri
6 Sake Avocado Maki
5 Salmon Tempura

15,90 €

91. TUNA SET .G HE

2 Maguro Nigiri
5 Tuna Tempura (1)
6 Tekka Maki

92. VEGGIE SET "%

2 Nigiri: Avocado, Shinko
6 Kappa Maki 6 Avocado
5 Buddha Tempura Roll

15,50 €

93. CRUNCHY SET A G.H.E)

4 Crunchy Salmon
4 Crunchy Tuna
4 Crunchy Ebi
4 Crunchy Sake aburi




3 Nigiri: Sake | Maguro | Ebi
6 Sake Maki
4 California I-O
5 Salmon Tempura Roll

2090 €

95. TOKYO SET4% |

3 Nigiri: Sake | Maguro | Ebi
6 Sake Maki 6 Ebi Maki
4 Tuna 1-0
5 Salmon Tempura Roll

96. YOU & ME‘“’G-E-’ZPers..

4 Nigiri :
uro L’Eb.ﬂMutzu
ake Maki

Sake | Ma
| 6§ ke

6 Tekka Maki
5 Ebi Tempura Futo
4 Sake I-O
5 Tuna Tempura Roll
4 Zen Roll

8 Nigini: 2 Sake E.? Maguro
2 Ebi72Mutzu /6 Sake Maki
6 Tekka Maki | 6 Ebi Maki
6 California Maki
4 Crunchy Salmon
4 California I-O / 4 Zen Roll
5 Salmon Tempra Roll
5 Tuna Tempura Roll
4 My Best Friends Roll

7290 €




98. KRABBENCHIPS / PRAWN CRACKERS

99. MINI FRUHLINGSROLLE

Vegetarische Mini Friihlingsrolle
Vegetarian mini spring roll

100. SUMMER ROLLS 2 PCS. @

100. TOFU
1011. HUHN / CHICKEN
1012. GARNELEN / PRAWN

101. SPRING ROLLS®

Schweinefleisch, Garnelen, Glasnudeln, Gemiise, Shiitake Pilz
Pork, Prawn, Glass noddles, vegetables, Shiitake mushroom

102. TIGER TEMPURA 49

Zwei GroRgarnelen in Tempura - Teig gebacken, serviert

mit hausgemachter SiR Chili Sauce

Two fried prawns in tempura flour, served with homemade
sweet chili sauce




103, MISO SOUP

Tofu, Seetang tofu, seaweed

104. WAN TAN SOUP ®

Teigtaschen mit Hihnerfleisch-Garnelen Fillung und asiatischem
Gemiise | Dumplings filled with chicken, prawns and vegetables

105. SALMON SOUP (LEICHT SCHRAF)

Lachs, Gemiise / Salmon, Vegetables

106. COCOS SOUP®

Zitronengras, Gemiise / Lemongrass, Vegetables

106. TOFU
1061. HUHN / CHICKEN
1062. GARNELEN / PRAWN

107. YAKITORI #¢

Hiihnerspieflle nach japanischer Art / Chicken skewers Japanese style

108. SMOKING CHICKEN SATE ©

Gegrillte HiihnerspieRfe mit Kokos-Erdnuss-Sauce
Grilled chicken skewers, Coconut, Peanut sauce

109. DUMPLINGS 6/
Gedampfte Tei?tas-::hen gefiillt mit Garnelen, Schnittlauch
Dumplings filled with prawns, Leek

110. EDAMAME

Griine blanchierte Sojabohnen mit Meersalz
Green blanched soybeans with sea-salt

1. SUSSKARTOFFEL POMMES ™
SWEET POTATOE FRIES




112. KIMCHI (HOT) &H  n N

Eingelegter Chinakohl / pickled Chinese cabbage

113. WAKAME ©

Eingelegter Seetang, Sesam / Sesame Pickled Seaweed

114. U BU©O

Gruner Papaya Salat mit Garnelen, frischer Minze,
gerdsteten Erdniissen [Sesam / Green papaya salad with Prawns,
Fresh mint, Fried onions, Peanuts, Sesame

GOLDEN MANGO €9

Salat mit Mango, Garnelen, Cherry Tomaten, Asiatische Krauter
Salad with Mango, Prawns, Cherry tomatoes, Asian herbs

115.

116.

i F

GREEN GARDEN ©

Wildkrautersalat, Cherry Tomaten | Avocado
Mix wild herbs salad, cherry tomatoes, Avocado

CHICKEN ON LOTUS ©

Salat mit zarter Hilhnerbrust, Lotusstamm,

Asiatischen Krdutern, Erdniisse Salad with tender chicken breast,
Lotusstam, Asian herbs, Peanuts

. HAPPY COW ©

Pikanter Salat, Rindfleisch (kurz angebraten),
Rote Zwiebel, Cherry Tomaten / Spicy fresh salad, Seared beef,
Red onions, Cherry tomatoes

.KING THAI ©

Glasnudeln Salat, Garnelen, Réstzwiebel, Homemade Dressing
Glass noodles salad, Prawns, Fried onions, Homemade Dressing




181-T1. GOLDEN CHICKEN ¢

Gelbes Curry Suppe mit SiiBkartoffeln & Hihnchen (leich schaft)
Yellow Cury Soup with sweet potatoes & chicken

182-T2. BOLALOT @

Rinderhackfleisch eingerollt in Betelblattern mit Limetten - Dressing
Minced beef rolled in betel leaves with lime - dressing

183-T3. GYOZA CHICKEN @
Frittierte jap. Teigtaschen mit Hahnchen & SiB- Sauer Dip
Fried jap. dumplings with chicken & sweet - sour sauce

184-T4. BBQ SPARERIPS ©

Grilled spare rips
Honey -BBQ-Sauce

185-T5. DUCK ROLL

Sommerrollen mit Ente, Hoisin, & Gurke
Summer rolls with duck, Hoisin, Cucumber

186-T6. GREEN EBI 4. ©

Zwei knusprige Grofigarnelen mit Avocado Tartar
Two crunchy prawns with avocado tartare

187-T7. PEARL ON SPOON ©

3 Gegrillte Jakobsmuscheln in Soja - Honig Sauce
Three grilled scallop in soja - honey sauce

188-T8. TUNABAGS @

Frittierte Teigtaschen gefiillt mit Thunfisch & Chili
Fried tuna bags filled with tuna & chili

189-T9. SALMON TATARE (LEICHT SCHARF) ©) e

Lachs Tartar, Avocado
Salmon tartare, Avocado

190-T10. TUNA TATARE (LEICHT SCHARF) ©) Nr

Thunfisch Tartar, Avocado
Tuna tartare, Avocado

191-T11. TUNA STAR ©

Flambierte Thunfisch-Scheiben mit grinem Spargel
Flambéed tuna slices with green asparagus

192-T12. NO MAGURO
Medium rare Thunfischfilet 100g mit Pfeffer & Avocado
Medium rare tuna filet 100g with pepper & Avocado

193-T13. SALMON FLOWERS ©

Flambierter Lachs-Sashimi mit Edamame
Flambéed salmon sashimi with edamame




alle Gericht mit Fuilingzwiebeln & Howanden
all dishes with spung onions & corander

130. CHICKEN CURRY (LEICHT SCHARF) €61 wo 11,90

Cremige Kokos - Curry Sauce, mit Hiihnerfleisch, frischem Gemiise, serviert mit Reis.
Creamy coconut - curry sauce, with chicken, fresh vegetables,
served with rice.

.PHO ORIGINAL

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe, verfeinert mit
frischen asiatischen Krédutern
Traditional vietnamese noodle soup with fresh asian herbs

131. TOFU
1311. HUHN | CHICKEN

1312. RIND | BEEF

. ASIAN MEKONG

Gebratene Reisbandnudeln, Pakchoi, Shiitake Pilzen
Fried rice noodles, pakcl'woi, shiitake mushrooms

132. HUHN | CHICKEN 12,90
1321. RIND | BEEF 13,90

. BEEF BOWL 12,90

Mariniertes Rinderfleisch, Reisnudeln, Salat, Krautern
Marinated beef, Rice noodles, Salad, Herbs

. BBQ PORK 12,50

Gegrilltes Schweinefleisch, Salat, Krauter, Limetten-Sauce, Erdniissen,
Reisnudeln / Grilled pork, salad, herbs, lime sauce, Peanuts, rice noodle

. GOLDEN TOFU © 10,50

Wiirzig gebratenes  Tofu, Reisnudeln, Salat mit Erdniissen
Spicy fried tofu, Rice noodles, salad with peanuts




136. SHAOLIN WOK < 1,50
Wok Gemiise, Tofu, Reis
Wok vegetables,  tofu, Rice

137. ANGRY CHICKEN (SCHARF) © % % 12,90
Hiihnerbrust gebraten mit Gemiise, Zitronengras, Ingwer
Tender chicken , Vegetables, Lemon grass,
Ginger, Garlic, Chilli, Rice

138. DUCK PLEASE #© _ 14,50
Knusprige Ente, Pak Choi, Gemiise, Karotte, Paprika,
Reis servier auf eiener heiten Platte / Crunchy duck, Pak choi,
Vegetables, Carrot, Paprika, Rice on hot plate

139. DUCK CURRY (LEICHT SCHARF) A9 s 13,90
Knusprige Ente mit Kokos-Curry Sauce & Gemiise, Reis
als Beilage / Crunchy duck coconut curry sauce & vegetables, Rice

1391. DUCK NOODLES #@ 14,50
Knusprige Ente mit Udonnudeln & Gemiise
Crunchy duck with fried noodles and vegetables

140. SALMON BBQ (MEDIUM)‘G} 17,90
gegrrilltes Lachsfilet, BBQ Sauce, Wok Gemiise, Reis
r

led salmon filet, BBQ Sauce, Wok vegetables, rice

141. TERI TUNA (MEDIUM)© 23,90

Gegrilltes Thunfischfilet, Teriyaki, Griiner Spargel,
Wildkrautersalat, Stisskatoffel Pommes / Grilled tuna filet, Teriyaki,
Green aparagus, wild herbs salad, Sweet potato fries

. HOT PLATE BEEF 17,90
Gebratenes Rinderfleisch mit Gemiise, Salat & Reis, auf heilier Platte serviert
Beef with vegetables, salad & rice, served on a hot plate

. DEEF FRIED KING PRAWN 17,90

Riesengamelen, Pakchoi, Gemiise, Reis, auf heiBer Platte serviert
Kings prawns, Pakchoi, Vegetables, Rice, served on a hot plate

. RAMEN SOUP 14,90

Japan Nudeln Suppe mit Meeresfriichte, Packchoi, leicht scharf
Japan Noodle soup with seafood, Pak Choi, slightly spicy

. UDON SOUP 14,90

Japan.Udon Nudeln mit Meeresfriichten & Packchoi, asiatischen Kréutern
Japan.Udon noodles with sea fruits & Packchoi, Asian herbs




E— ;{* —
S— —_—

160. MINI CHICKEN

161.

Mini Chicken / Zarte Hiihnerbrust, Gemiise, Reis
Tender chicken, Vegetables, Rice

LITTLE SALMON

Lachsfilet mit SiB-Sauer-Sauce und Reis
Salmon filet, Sweet sour sauce, Rice

. REIS | RICE

. SUSHI REIS | SUSHI RICE

. SWEET BANANA ®

Gebackene Banane, Honig, Vanilleis
Baked banana, Honey, Vanilla ice cream

. MATCHA ICE CREAM

Japanischer Griintee Eis
Japanese green tea ice cream

. BLACK RICE ®

with mango Sauce

. TARO MOCHI

Reiskuchen, Taro
Rice cake, Taro

. MOCHIS-EIS

mit Mango oder Cocos geschmackt
mochis ice with mango or coconut flavor




== fomemade & Fresh =

NON ALKOHOLIC

. MANGO LASSI| ®

Mango juice, Mango puree, Coconut milk

.ZEN ICE TEA

Homemade Ice Tea, Lemon gras, Lime

. ROSA GARDEN
Rhabarber Saft Ruhubarb juice, Lime, Soda

.AUTUMN LEAVES

Frischer Ingwer, Limette, Ginger Ale
Fresh ginger, Lime, Ginger ale

. SUMMER BREEZER

Frischer Ananas shake, Minze
Fresh pineapple shake, Mint

. EXOTIC LOVE
Mango juice, Himbeerfrucht Raspberry fruit, Lime

. ERDBEER LIMONADE

Cranberry, Erdbeeren Strawberrys, Lime




211. HUGO

Prosecco, Holundersirup Elderberry syrup, Lime, Mint

212. APEROL
Prosecco, Aperol Spritz, Orange

213. WODKA LEMON
Wodka, Bitter Lemon

214. BOMBAY TONIC
Bombay Sapphire Gin, Tonic Water

215. WHISKEY COLA
Johnnie Walker Red Label, Cola

.CUBALIBRE (.2.4.7
Havana Club, Cola, Lime




—= (ocklals ==

WITH ALKOHOL

. MOSCOW MULE 10,50
Wodka, Thomas Henry Ginger Beer, Lime, Gurke Cucumber

. MOJITO 9,50

Havana Club, Lime, Fresh Mint, Soda

. LAST SAMURAI 9,50

Sake, Zitronengras-Sirup Lemongras syrup, Lime, Ginger Ale

. MANGO COLADA 9,90

Havana Club, Coconutsyrup, Mango juice, Lemon
Sahne whipped cream

. LYCHEE CAIPIRINHA 10,50
Cachaca, Lime, Rohrzucker Cane sugar, Lychee, Soda

. LONG ISLAND ICED TEA 13.90
Wodka, White Rum, Tequila, Gin, Triple Sec, Lemon juice, Cola

. BOMBAY'S RUBY 9,50
Bombay Sapphire Gin, Cranberry juice, Himbeere, Ginger Ale

. MAITAI CLASSIC 12,90

Rum (white, brown, gold ) Amaretto, Lime Juice, Lemon
Ananassaft Pineapple juice, Old Pascas 73 %




COKE
241. COLA 1247

243. COLA ZERQ (12450
245. FANTA @3479)

247. SPRITE “#

249. MEZZO MIX (129

WATER
251./1252. BAD CAMBERGER

TAUNUSQUELLE STILL

253./254 BAD CAMBERGER
TAUNUSQUELLE CLASSIC

THOMAS HENRY
255. GINGERALE
257. BITTER LEMON
259. TONIC

261. GINGER BEER "2




263. APFEL- NATURTRUB
265. RHABARBER

267. CRANBERRY

269. ANANAS

271. MANGO

273. LYCHEE

— JSchoule

275. APFELSAFTSCHORLE

276. RHABARBERSAFTSCHORLE
277. CRANBERRYSAFTSCHORLE
278. ANANASSAFTSCHORLE

279. MANGOSAFTSCHORLE

280. LYCHEESAFTSCHORLE




285. GINGER TEA

286. FRESH MINT TEA

287. LEMON GRAS TEA
288. JASMIN TEA SENCHA
289. GREEN TEA

290. GENMAICHA RICE TEE

291. CHRYSANTHEMENTEE

. COFFEE®

. ESPRESSO

. DOPPEL ESPRESSO @

. ESPRESSO MACCHIATO @

. DOPPEL ESPRESSO MACCHIATO @
. CAPPUCHINO @

. LATTE MACCHIATO®?




0,3L 0,5L
300./301. WARSTEINER VOM FASS 3,90 9,30

302./303. RADLER 3,90 9,30
304./305. DIESEL 3,90 9,30

= Wefibion ==

306./307. KONIG LUDWIG WEIRBIER 3,90
VOM FASS

308. KONIG LUDWIG DUNKELWEIRBIER
309. KONIG LUDWIG KRISTALL
310. KONIG LUDWIG ALKOHOLFREI

—= Aisia Pien =

311. SINGAPUR TIGER BEER
312. JAPAN ASAHI BEER




328.
329.
330.
331.
332.

—
—

MWZ
S— —_—

. REMY MARTIN V.S.0.P.
. HENNESSY V.S

. CHIVAS REGAL 12 YEARS
. CHIVAS REGAL 18 YEARS
. JACK DANIEL'S OLD NO.7
.JIM BEAM WHITE LABEL

. JOHNNIE WALKER RED LABEL
. JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

BAILEYS

TEQUILA SIERRA SILVER
BOMBAY SAPPHIRE GIN
FERNET BRANCA
RAMAZOTTI

333. AMARETTO

334.
335.
336.
337.
338.

AVERNA

SAMBUCA

MARTINI BIANCO WEIR
JAGERMEISTER
WILLIAM BIRNEN

339.WODKA ABSOLUT




340. B52
Kahlua | Baileys | Rum 73%

341. ORGASM
Wodka | Amaretto | Baileys | Kahlua

== Jcnaps ==

342. SAKE 10CL

Japan Reiswein

343. UME 5CL

Japan Pflaumenwein

344. MEKHONG / THAILAND WHISKY 4 CL
Thailand Whisky

345. NEP MOI 4 CL

Vietnam Reisschnaps

= Seuat & Champagner ==
FL.0,2L FL.0,75L
346 /347. SCAVI & RAY PROSECCO 6,50 20,90
FRIZZANTE IGT

348. MOET & CHANDON BRUT 89,00
IMPERIAL CHAMPAGNER




350./351. RIESLING PFALZ-
WEINGUT HEINRICH SPINDLER

352./353. GRAU BURGUNDE
BIRKWEILER PFALZ

354./355. WEISSBURGUNDER
ONNAY

356./357. SAUVIGNON BLANC
SOUTHAFRIKA

Red Wine =

360./361 MERLOT
DOMAINE CROIX DOR.

362./363 CABERNET SAUVIGNON
DOMAINE DOMERVAL

364./365 TEMPRANILLO DO

366./367 ROSE WINE

368./369 WEINSCHORLE




075l
370. SPIESS RIESLING QBA
371. GRAUER BURGUNDER
BIRKWEILER PFALZ
372. TENUTA FRIULANO CHARDONNAY
373. M.SCHNEIDER PFALZ SAUVIGNON KAITUI

374. CHABLIS ST.PIERE - DOMAINE REGELER

—= Red Wine ==
0,75

380. ROSE DANJOU (ROSE WEIN)
381. MERLOT DOC CANTINABOZ
382. BARON PHILIPPE CABINET SAUVIGNON

383. TERNUTA CAPANNA TOSKANA




SPEISEN UND GETRANKE:

(1) MIT KONSERVIERUNGSSTOFFE, (2) MIT FARBSTOFFE, (3)
MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL, (4) MIT SUBUNGSMITTEL,
(5) ENTHALT PHENYLALANINQUELLE, (6) ENTHALT
PHOSPHAT, (7) KOFFEINHALTIG, (8)

MIT GESCHMACKSVERSTARKEN,

(9) MIT SAUERUNGSMITTEL, (10) KREBSFLEISCHIMITAT,
(11) FLEISCHIMITAT, (12) CHILIHALTIG,

(13) ENTHALT STABILISATOREN

ALLERGENE:
(A) GLUTEN, (B) EIER, (C) ERDNUSSE, (D) SOJABOHNEN,
(E) MILCH, (F) SELLERIE, (G) SESAMSAMEN, (H) LEICHT SCHAFT,
(M) KREBTIERE, (N) SENF, (O) LUPNEN, (P) WEICHTIERE

FOOD AND DRINKS:
(1) WITH PRESERVATIVES, (2) WITH DYES, (3) WITH ANTIOXI-
DANT, (4) WITH SWEETENER,
(5) CONTAINS PHENYLALANINE SOURCE, (6) CONTAINS

PHOSPHATE, (7) CAFFEINATED, (8)

WITH FLAVOR ENHANCERS,
(9) WITH ACIDULANT, (10) CRAB MEAT IMITATION,

(11) IMITATION MEAT, (12) CHILLI,

(13) CONTAINS STABILIZERS

ALLERGENS:
(A) GLUTEN, (B) EGGS, (C) PEANUTS, (D) SOYBEANS,
(E) MILK, (F) CELERY, (G) SESAME SEEDS, (H) LIGHT SHANK,
(M) CRAYFISH, (N) MUSTARD, (O) LUPNEN, (P) MOLLUSCS

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EUR INKL. GESETZLICHER MWS5T.
ALL PRICES IN EURO WITH VAT




